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Об организации питаниrI детей и сотрудников

С целью организации сбалансированного рационального питания детей иСОТРУДНИКОВ В У-ЧРеЖДеНИИ, СТРОГОГО ВЫПОЛНеНИЯ И СОбЛюдения технологииприготовлениrI блюд в соответствии с меню, выполнением норм икагlорийности, а также осуществления контроля по данному вопросу в202З 12024 1^rебном году:
IIРИКАЗЫВАЮ:
1, Организоватъ питание детей в учреждении в соответствии с (примерным
10-ти дневныМ меню для организации питаниядетей возрасте от 2лет до Злет и от З-х лет до 7 лет, посещающих дошкольные образовательные
уrреждения с |2,ти часовым режимом функционирования), включая питание
4еуй с €шлергическими реакциями на продукты.
2, Возложить ответствецность за организацию питания ца калъкулятораПавлову Т.А.
3. Утвердить режим питания детей в ЩОУ.
]а9тRак (по возрастной группе) с 8.20 - 9.00
9б.о (по возрастной группе) с 11.50 - 1З.00
Полдник (по возрастной группе) с 15.30.- 16.00Уlин (по возрастной группе) с 17.15 - 17.35
4. Ответственному за питание :

4. 1.Составлять меню-зак€в накануне предшествующего дня, указанного вменю.
4 .2 .При составлении меню -заказа r{итывать следующие тр еб ования :_ определятъ нормы на каждого ребёнка и сотрудника, проставJIяя нормувыхода блюд;
- норма питания сотрудников определяется соответственно норме питаниядетей;
- производить оплату за первое блюдо;
- при отсутствии наименования продукта в бланке меню дописывать его вконце списка;
_ укzвыватъ в конце меню количество принятых позиций, ставить подписибракеражной коми ссии.



4.3. Предоставлять меню для утверждения заведующим накануне
предшествующего дня, ук€ванного в меню
4.4. Изменения в меню разрешается вносить только с р€врешениязаведующего.
4,5, t раз В 10 дней к€шькуляторУ Павловой Т.А. докладыватЬ о выполнениисреднесУточной нормы выдачи продуктов на 1 ребёнка, rр.д.ruuлять ан€Lпизнакопительной ведомости.
5, Сотрудникам пищеблока, отвечающим за организацию питаниrI в
rIреждении - поварам, кладовщику:
5.1. Разрешается работатъ только по утверждённому и правилъно -оформленному меню.
5,2, За своевременность доставки продуктов, точность веса, колиIIество,качество и ассортимент получаемых с базы продуктов несут ответственность:кJIадовщик Ворфоломеева Е.и. и экспедитор^базы.
5.з. обнаруженные не качественные продукты или их недостача
оформлЯются актом, который подписывается представителями ЩОУ ипоставщиком в лице экспедитора.
5,4, ПолУrение продуктов в кладовую производит кjIадовщик Ворфоломеева
Ч Ч - материЕLльно- ответственное лицо.
6, Создатъ комиссию по снятию остатков продуктов питания в кладовой, а
]rакже по проверке закJIадки продуктов питаниrI на пищеблоке:
Кононенко Л.В.. - главный бухгалтер
Клименко И.А. * дежурный по р.*"Йу
КомиссИи ежеквартЕUIьно производить снятие остатков продуктов в кладовой
1 :qo всех нарушениях ставить в известностъ руководителя.7, КладоВщикУ Ворфоломеевой Е.И. ежем.."йо проводить выверку остатковпродуктов питания с бухгалтером .щемъяненко В.н.
8. Назначить ответственным за ведение табеля питания сотрудниковкладовщика - Ворфоломеева Е.И.

9. В пищеблоке необходимо иметь:
_ инструкции по охране Труда и технике безопасности;
- картотеку технологии приготовления блюд;
- медицинскую аптечку;
- график выдачи готовых блюд;
_ суточную пробу за2-е суток;
_ нормы готовых блюд, контрольное блюдо;
- инструкции по санитарному состоянию в соответствии с санитарнымитребованиями.
10. ответственностъ за организацию питания детей каждой возрастнойгруппы несут воспитатели и младший воспитатель.
1 1, Младшие воспитатели полr{ают по графику готовую продукцию накухне, выдают
детям согласно весу Порций обозначенных в меню раскладке,докармливают детей,

l



выносят отходы после каждого кормления детей. Моют посуду поинструкции с
применением моющих дезинфицирующих средств.

12, Воспитатели Обl^rают д.r.й nyn"ryp. .rfr"eru пищи. Учат сервироватьстол,
полъзоваться столовыми приборами. {окармливают детей, расск€lзывая опользе
каждого блюда, fuя обеспечения преемственности питания, родителейинформируют

.# 
u"Ортименте питания ребёнка, вывешивают ежедневное меню за BpeMrI

пребывания в ЩОУ.

|З, Общий контроль за организацией питаниrI оставJUIю за собой.ответственностъ за выполнение приказа возлагаю на оебя.

Заведующая
С.А.Кузьминых


